
MENÚ
BIENVENIDOS



¡La comida no es solo alimento, es una obra de arte, nos tomará un tiempo prepararlo!

Acompañados de papa rústica, salsa 
mayonesa sweet chili.

C�CAN�S 
DE PESCADO

$ 29.000
+ �DA F��L $36.000

Acompañados de papa rústica, 
salsa mayonesa sweet chili. 

C�CAN�S DE CAMARÓN

 $ 39.000
+ �DA F��L

$47.000

 5 unidades de langostinos apanados acompañados 
de papa rústica, salsa mayonesa sweet chili..

C�CAN�S
DE LANGOSTINOS

 $ 41.500
+ �DA F��L $49.500

Nuevo
MIX C�CAN�S PA� COMPARTIR
Crocantes de camarón, crocante de langostino y 
crocante de pescado, papas casco, ensalada de 
vegetales y cascos de limón. $ 97.000

Estilo de empanadas asiáticas rellenas de 
cerdo, especias, selladas y cocidas al 
vapor, servidas con salsa de soya citrica.

GYOZAS

$ 20.000

Sellado en su vaina con un toque de 
Shi-Shimi (7 especias japonésas)

EDAMAME

$ 13.000

�N�MPIÉS 
A�ÁTICOS

C�CAN�S

PA�ÓN C�JIEN�
Camarones, Calamares, langostinos y pescado al 
Panko, sobre cama de agucate bañados en 
cebellitas acevichadas.  

$ 44.500



NUEST�S MAKIS

langostino Crocante, Aguacate, mango, 
queso filafeldia, coronado con kanikama y 
masago en mayonesa sweet chilli.

T�PICAL �� (10 bocados)

$ 39.000

�BO�S A�ÁTICOS

Tofú al panko, espárragos y orellanas 
salteadas, aguacate queso crema y 
fresca Zanahoria encontrados en 
quinoa roja tostada coronada con 
salsa de ajonjolí

VEGGIE �� (10 bocados)

$ 28.000

Camaron salteado en mantequilla, 
kanikama, masago, pepino, queso 

filadelfia y apanado al panko.
$ 40.000

TNT �� (10 bocados)

Palmito kanikama desmechado con masago y 
sweet chilli, queso filadelfia, pepino, aguacate, 
encostrado con mix de ajonjolí  y coronado con 

masago un toque mayo siracha.

$ 36.000

Crocante de langostino, sweet chilli, 
queso filadelfia, envuelto en salmón 

al fuego y reducción de salsa teriyaki.

�KANA ��    (10 bocados)

$ 40.000

¡Todos los Jueves promo de Sushi!



Base arroz con trozos de salmón 
caramelizado en salsa teriyaki,edamame, 

ensalada de algas, aguacate, zanahoria, 
col y cebolla frita..

POKE �LMÓN

$ 38.000

Consomé de pollo aromatizado, tallarines, 
champiñón salteado, huevo, algas y tiras 

de panceta en teriyaki.

SHOYU �MÉN

$ 36.000

Crocante de pescado blanco, queso 
filadelfia, pepino, envuelto en plátano 

maduro y tempura, servido con reducción 
de teriyaki y salsa bomba. Toque picante, 

ají medio. 

AMAI MAKI (10 bocados)

$ 37.000

Langostino tempura, Aguacate, Rollo 
laminado con queso filadelfia, salmón 
ahumado y coronado con rayadura de 

limón.

KANKIT�  (10 bocados)

$ 40.000

Ánguila ahumada y al panko,
encostrado en ajonjolí blanco tostado
y coronado con camarones crocantes
bañados en nuestra poderosa salsa

dinamita

$ 43.000

KUmmo ��   (10 bocados)



Dirección plazoleta la Manigüa calle 0 sur carrera 7

Celular 314 301 3512
@awa_happyfood

COCINA INTERNACIONAL 



EL EXCESO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD. LEY 30 DE 1986. PROHÍBASE EL EXPENDIO DE BEBIDAS 
EMBRIAGANTES A MENORES DE EDAD Y MUJERES EMBARAZADAS. LEY 124 DE 1994.

• • • • • BEBIDAS • • • • •

Cervezas
temporadade ELIGE CUALQUIERA

DE NUESTRAS CERVEZAS
DE TEMPORADA PARA
ACOMPAÑAR TUS COMIDAS.

ELVUE�
$27.0004 DE�CIO�S

CERVEZAS
DE �MPO�DA
en VA�S de 180 ml $14.000

Cervezas
desde

�da
$7.000

�da michelada
$9.000

Ginger
$7.500

Ginger michelada
$9.500

Soda de frutos amarillos
o frutos rojos
$12.000

�da de verano

$12.000
Lulo y mango, macerados con 
albahaca y sirope de genjibre.

Nuevo
�da I��ANA
DE GUAYABA 
CO�NI�A

$12.000

�MONADA NATU�L
$8.500

BO��A DE AGUA
$4.000



¡La comida no es solo alimento, es una obra de arte, nos tomará un tiempo prepararlo!

DE NUEST�
PACÍFICO

PA�I�A
DE MA�SCOS

Langostino Tail On, calamar, mejillón en 
salsa de chontaduro. Acompañados de 

patacón.

$ 64.000

CEVICHE DE CAMA�N

Mariscos salteados en guiso del 
pacífico con leche de coco y 
foumet de mariscos, acompañada 
de tostadas de plátano

�PA PACIFIKA

$ 35.000

$ 35.000

Camarones, cebolla roja finamente 
picada, zumo de limón, cilantro sobre 

cama de aguacate. Acompañada de 
patacones. 



¡La comida no es solo alimento, es una obra de arte, nos tomará un tiempo prepararlo!

EN�LADA
CON �LMÓN

$ 39.500

Trozo de salmón a la plancha con especias, 
sobre mix de lechugas de temporada, tomate 

Cherry, zanahoria, pepino, almendras, 
cebolla crujiente y aguacate, acompañados 

de vinagreta cítrica de maracuyá.

EN�LADAS
MAR Y MÁS

EN�LADA 
MEDI��ANEA

$ 38.000

Camarones y calamares, 
acompañada de mix de lechugas de 

temporada, champigñon, tomate 
uvalina, aguacate, cebolla frita – 

vinagreta de balsámico.

EN�LADA
VEGANA CON FALAFEL

$ 26.000

Mezcla de mix de lechugas de temporada, 
aguacate, zanahoria, col, mango, encurtido de 
cebolla, hummus – vinagreta de tahinni. 

PÍDELA 
C�CAN�

o salteada al 
ajillo

DE 


